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Pizzalolo

Le plus
célebre des
fours Ephrem

Un classique incontournable
pour usage familial. Il sera
votre compagnon pour la

cuisson des pizzas, grillades,

Assemblage du four avant isolation et habillage pains et plats mijotés.

Caractéristiques Capacités
pia’njétre 90 cm @h 2 pizzas @33cm par fournée
Lot ® St 40/heure
HxL xP B0 x 110 x131cm _

: -_r— 2 a 3 plats mijotés @30cm
Poids 380 kg par fournée
Dimensions g
minimales de la 142 x 142 x 10 om g 8kg de pain par fournée

dalle porteuse

mlalilal. 6 a 8kg de bois par chauffe
=noombrement 110 x 131cm X

Matériau Pouzzolane i?i 12 convives et plus
Garantie Sans

Certificat Norme EN1388/1

d’alimentarité

Avaloir, sole en pouzzolane et

=lue porte acier
Accessoires de cuisson, grille
Obtions barbecue, habillage, matériaux iy 4 ] §‘\
P isolants, sole en dalles d'argile N & y Ia\\\\\ N
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