
 Modes de cuisson : Plancha et grill

 Technologie Blue Flame : 6 rampes de brûleurs micro - flammes serpentent 

sous la plaque pour une répartition homogène de la chaleur

 Surface de cuisson mixte TWIN (grill et plancha) en fonte émaillée garantie 5 

ans (fabriquée en France)

 2 brûleurs Blue Flame en acier aluminié

 Puissance totale : 6 kW

 Couvercle protection sur charnières

 Récupérateur de graisses latéral intégré au châssis (d'une capacité de 45 cl)

 Plaque inclinée vers l'avant pour un écoulement des graisses pendant la 

cuisson

 Poignées de transport latérales

 Allumage électronique (piles incluses)

 Une spatule type « maryse » pour nettoyer la goulotte d’évacuation des graisses 

et brosse incluse

 Fabriquée en Italie

Plancha BF LXD TWIN

Réf : 3000006429 – PVGC : 379,90€

PCB : 4 – Gencod : 3 13852 211941 6

Dimensions surface 

cuisson

L 60 x P 40 cm 

Surface de cuisson Grill/ Plancha en fonte émaillée garantie 5 ans

Nbre brûleurs & puissance 2 brûleurs Blue Flame en acier aluminié

6 kW

Dimensions* L 66 x P 53 x H 22 cm

Poids 25 kg
* Couvercle fermé

Deux espaces de cuisson bien distincts, 

pour ne pas mélanger les saveurs

• La partie plancha est séparée  de la partie 

Grill par une  cloison verticale de 3,5 cm 

de  haut

Un espace Grill dédié aux grillades

• Pour que les aliments gras ne baignent plus dans

leur graisse

• Pour marquer les viandes

Les graisses sont guidées pendant la

cuisson

1. Plaque inclinée vers l’avant

2. Goulotte inclinée vers la  tasse de 

récupération des  graisses

Pour découvrir la vidéo des 

Planchas TWIN

flasher ce QR code

ou cliquer sur le QR code en mode

diaporama

Surface de cuisson : 
Grill & Plancha

https://www.youtube.com/watch?v=M9dJQtpGTlc
https://www.youtube.com/watch?v=M9dJQtpGTlc

